MENU EMPORTE DE NOEL

50.00€ ENTREE - PLAT - DESSERT

Vol au vent de saumon et saint Jacques fumet de
barde au champagne
ou
Ragolt d’escargot de Radinghem et grenouille sauce
creme a |I'ail doux pleurotes de Tilques

Médaillon de cabillaud enlardé sauce crémeuse aux
morilles et herbes fraiche
ou
Emincé de supréme de chapon et boudin blanc créeme
de vin blanc a la truffe noire

Buche creme Noisette, chocolat noir et croustillant
praline
ou
Crémeux citron jaune, gel citron vert, sablé coco et
meringue italienne

Saumon fumé par nos soins a 40.00€ le Kg
Foie gras de canard maison au ratafia de champagne
500gr : 62.00€
250g¢r : 35.00€




