" SANT SYLVESTRC

mise eNboucHe | [8€
Foie gras de canard. "Pa r P ers.
Confit d’oignons sur son pain d’épice. o <
Mini burger rose au saumon fumé chantilly a I’aneth.
Queue de crevettes croustillantes aux épices chaudes.

ENTREES

Noix de Saint-Jacques de Saint-Brieuc
sur émulsion de Monbazillac

PLATS PRINCIPAUX

Palet de longe de veau et sa sauce au foie gras
ou
Dos de loup de mer a ’homardine
Accompagnement : Pomme de terre en éventail &
son bouquet de petits légumes croquants

FROMALC

Palette du fromager

DCSSCRT

Vacherin sorbet fraise et ses noisettes carameélisées.

MENU ENFANT @
Bouchée a la reine. 35=€

Volaille a 1a normande & son gratin dauphinois. Par Pe rs.
Sapin festfif aux chocolat

Une coupe offerte a 0h00 pour tous nos convivess!




