
Entrée

Amuse-bouche de bienvenue et sa coupe de champagne

Menu Noël 2025

*Prix net TTC - Service compris. 
La liste des allergènes est disponible à la réception.

Foie gras aux langoustines, brioché au miel 
et chutney de mangue

Plat
 Suprême de chapon rôti, jus au thym, crème Isigny, 

duxelles forestières, écrasé de pommes de terre et vitelotte

Fromages

Dessert
Bûchette forêt-noire

 Servi le soir du 24 décembre au restaurant à 19h30

69€
par personne

Hors Boissons*

Réservation au 03 21 88 99 99

https://www.google.com/search?q=hotel+chateau+tilques&oq=hotel+chateau+tilques&gs_lcrp=EgZjaHJvbWUqCggAEAAY4wIYgAQyCggAEAAY4wIYgAQyFggBEC4YrwEYxwEYgAQYmAUYmQUYngUyCAgCEAAYFhgeMggIAxAAGBYYHjIICAQQABgWGB4yBggFEEUYPDIGCAYQRRg8MgYIBxBFGDzSAQg0ODMwajBqN6gCALACAA&sourceid=chrome&ie=UTF-8


Menu Noël 
 Enfant -12 ans 

*Prix net TTC - Service compris. 
La liste des allergènes est disponible à la réception.

Entrée
Velouté de panais à l’huile de noix 

et jambon de pays

Plat
 Ballotine de poulet, pommes duchesse 

et sauce forestière

Dessert
Bûchette chocolat

 Servi le soir du 24 décembre au restaurant à 19h30

25€
par personne

Hors Boissons*

Réservation au 03 21 88 99 99

https://www.google.com/search?q=hotel+chateau+tilques&oq=hotel+chateau+tilques&gs_lcrp=EgZjaHJvbWUqCggAEAAY4wIYgAQyCggAEAAY4wIYgAQyFggBEC4YrwEYxwEYgAQYmAUYmQUYngUyCAgCEAAYFhgeMggIAxAAGBYYHjIICAQQABgWGB4yBggFEEUYPDIGCAYQRRg8MgYIBxBFGDzSAQg0ODMwajBqN6gCALACAA&sourceid=chrome&ie=UTF-8

